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i Un apellido bodeguero que renace en el ¢

historico de Jerez.
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BODEGAS LEON DOMECQ SL, fenace tras ]
puesta en valor de una bodega ;egfenaria
barrio mas castizo de Jerez, Las Béaééés Vid(;s. ¥
Desde sus instalaciones en Calle Justicia 28, y desde

185_0, vienen almacenando vi_r)os procedentes de la L

gue fue una de las vifias co s solera de todo &l

marco del Jerez-Xerez-Sherry, la Vina “La Compania®,

situada en la carretera de J.le T4 |g'l'reb‘%ie_n'

la Finca El Majuelo, en el pég&) Macham o.
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El mejor Vinagre de Jerez Gran Reserva del mundo.
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En sus muros colindantes a la bodega de nuestros vinos,
BODEGAS VIDES atesora, sin lugar a dudas, el méjo.f‘vmagre
de Jerez Gran Reserva del mundo. Un vinagre envejecido
de forma natural, tras mas de 75 anos, en barricas de roble

americano. Una joya gastronémica que data de 1946.
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2021, el ano del renacimiento.

VINOS = A
PREMIUM ¥

En 2021 BODEGAS LEON DOMECQ, S.L, regresa )

con todo su esplendor, con la idea de dar a

conocer esos tesoros que se han mantenido
ocultos a lo largo de su historia. En su empeno
por mostrarlos al mundo se ha realizado una
apuesta muy importante en Ia‘ restauracion
integral de su edificio en Calle J’usticia asi como
en la reordenacion de todos‘sus antiguos vinos;
coronada con otras joya‘sr minuciosamente
rebuscadas para completz‘r una gama exclusiva
de VINOS PREMIUM, QL;e van desde el Fino en
Rama, con sabor a e5405 vinos de antano, hasta
nuestros exclusivo ﬂmontillado, Oloroso, Palo

Cortado, Medium, Cream vy P‘idro Ximénez.
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Presidencia

SANTIAGO Y TOMAS
LEON DOMECQ

D. Tomas y D. Santiago Ledén Domecq llevan el sello

delJerez en la sangre. Son bisnietos, nietos, sobrinos e
hijos de la mayor y mas reconocida familia bodeguera

del marco de Jerez.

D.Tomasesel mayordeloshermanos; afable, sosegado g

v resolutivo, destaca por su sencillez exquisita.

D. Santiago, reconocido empresario en diferentes
facetas, es inquieto, proactivo y de educacion
impecable, origen de la nobleza que atesora y que

ensalza aln mas la jerezania de su apellido.

En definitiva, la simbiosis perfecta para ensamblar

unos vinos de maxima calidad.



La crianza de estos vinos tiene su origen en lasantiguas
. Bodegas VIDES, que funcionaban como almacenistas

mas puro estilo artesanal y tradicional.
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Esun aperitivoideal,que nos prepara
el paladar de forma perfecta para
disfrutar de la comida. Intensifica
todos los sabores de los platos.

Envejecido en botas de
roble americano durante 11 anos
mediante sistema de criaderas vy
soleras.

Muy expresivo vy equilibrado.
Paso de boca con aromas de
frutos secos y final largo con
recuerdos salinos de su crianza
biologica. Elegante amargor.
Fondo acético y medicinal. Notas de
cabello de angel.

Su  graduacion alcohdlica es
de 15°. Debe servirse a
temperatura aproximada de 10° C,
acompanado de aperitivos, sopas,
mariscos, pescados blancos vy
quesos Mmuy suaves.

Tipo de uva
Palomino Fino.

Color
Amarillo dorado con tonos
cobrizos.

Aroma
Punzante y delicado
(avellanado).

Paladar

Seco y sabroso. Con volumen,
amplitud y buena acidez. Muy
expresivo.

Vejez en torno a los 11 anos.
por el tradicional sistema

jerezano de Soleras y
Criaderas.



Este Amontillado es un referente
de buen hacer enoldgico.
Extremadamente fino, pura
expresion de la crianza biologica
conjugada con la complejidad de la
Crianza oxidativa.

Este amontillado de produccion
limitada es seco, mineral y salino en
boca, con recuerdos a frutos secosy
final largo y persistente.

Debe servirse a una temperatura
de entre 13°C y 14°C

Este vino, de exquisita complejidad,
es capaz de triunfar en multiples
terrenos, aportando su toque
personal a una gran variedad de
platos - ahumados, quesos curados,
carnes blancas, pescado azul, platos
especiados..

Tipo de uva
Palomino Fino.

Color
Ambar con ribetes yodados.

Aroma

Nariz elegante, compleja, muy
evolucionada, con recuerdos de
avellanas.

Paladar
Paladar muy potente, seco vy
con larga persistencia.

Vejez Superior a 20 aios por
el tradicional sistema

jerezano de Soleras y
Criaderas.
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Elaborado a partir de uva Palomino,
cuyo mosto se encabeza hasta 17°
de alcohol vinico, envejecido de
manera oxidativa en botas de
roble americano cuarenta anos.

Sus caracteristicas son: color
ambar a caoba con mucho
cuerpo VY aromatico, con
recuerdos de nuez y cascara de
naranja, seco al paladar y muy
largo en boca.

Su graduacion alcohdlica es de 20°.

Debe servirse a temperatura
aproximada de 14° C y marida a la
perfeccion con carnes de caza y
carnes rojas, jamon y quesos muy
curados.

Tipo de uva
Palomino.

Color
Ambar a caoba.

Aroma
Punzante con recuerdos a cas-
cara de naranja.

Paladar
Seco, con cuerpo (nuez).

Vejez superior a 40 aios por
el tradicional sistema

jerezano de Soleras y
Criaderas.



Vino de color entre oroviejoy ambar,
muy brillante. Aroma muy punzante
e intenso y complejo, presenta
una gran variedad de matices,
conjugandose armonicamente las
notascaracteristicasdeamontillados
y olorosos con otras citricas, que
recuerdan a la naranja amarga,
y lacticas, como la mantequilla
fermentada, y se va redondeando y
suavizando al paladar.

Este vino tiene una graduacion
alcohdlica de 20°. Ideal para su lenta
degustacion, puede acompanarse
de algunos frutos secos, quesos
curadosy, en la mesa, de consomeés
bien concentrados, guisos o carnes
gelatinosas (rabodetoro, carrillada...).
Su estructura permite conservar las
botellas abiertas durante meses.

Tipo de uva
Palomino Fino.

Color
Ambar tendente a caoba.

Aroma
Profundo punzante y atenuado
(avellanado) con notas citricas y
lacticas.

Paladar
Suavey ligero.

Vejez Superior a 20 aios por
el tradicional sistema

jerezano de Soleras vy
Criaderas.
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Un vino de la mas absoluta
complejidad, de color caoba intenso.

Al paladar es redondo, bien
equilibrado y con cuerpo.

Crianza inicial bajo velo de flor y
posteriormente, crianza oxidativa,
dando cComo resultado un
amontillado, terminando su proceso
de envejecimiento con un coupage
junto con la variedad Pedro Ximénez.
qgue le dan esas notas abocadas,
notasde caramelo quemado, naranja
amarga, pasas y datiles.

La temperatura de servicio es entre
13°C y 14°C, brindando momentos
sublimes con quesos azules, patés,
quichés, carnes blancas, platos muy
especiados y picantes, reposteria y
citricos.

Tipo de uva
Palomino y Pedro Ximénez.

Color
Ambar a caoba.

Aroma
Punzante, afrutado, tocado de
dulce.

Paladar
Punzante, delicado, algo dulce.

Vejez superior a 20 afios por
el tradicional sistema

jerezano de Soleras y
Criaderas.



Elaborado a partir de uvas Palomino
y Pedro Ximénez, ha sido envejecido
en botas de roble americano.

Sus caracteristicas son las propias
de vino Oloroso viejo con Pedro
Ximénez, color oscuro, aroma
punzante, con mucho cuerpo.

Su graduacion alcohdlica es de 18°
y debe servirse a una temperatura
aproximada de 13° C, acompanado
de pastas y dulces, muy apropiado
en meriendas.

Tipo de uva
Palomino y Pedro Ximénez.

Color
Caolba oscuro.

Aroma
Punzante con mucho cuerpo.

Paladar
Semidulce.

Vejez Superior a 20 ainos.
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Elaborado a partir de uvas Pedro
Ximénez expuestas al sol para su
pasificacion y envejecido en botas
de roble americano durante veinte

anos.

Sus caracteristicas son: color caoba
oscuro, con profundo aroma
de pasificacion, suave, dulce al
paladar, pleno, vigoroso y con
perfecto equilibrio, y su graduacion
alcoholica es de 15°.

Debe servirse a temperatura
aproximada de 13° C acompanado
de postres y dulces;, no demasiado
dulces.

Tipo de uva
Pedro Ximénez.

Color
Caolba oscuro.

Aroma
Fruta pasificada.

Paladar
Muy dulce y suave.

Vejez superior a 20 aifos por
el tradicional sistema

jerezano de Soleras vy
Criaderas.



Este vermouth rescata una
receta tradicional donde se
elaboraba vino de quina.

A base de vinos olorosos y Pedro
Ximénez, Y aderezado con
botanicos y plantas medicinales se
crea este delicado producto.

En esa combinacion donde
mayoritariamente destacan
de forma muy apreciable los
grandes vinos que lo componen,
también podemos apreciar
caracteres como ajenjo, nuez
moscada, citricos como el
pomelo, canela, clavo, jengibre,
flor de sauco o manzanilla.

En vista
Limpio y brillante, color caoba con ribetes
cobrizos.

En Nariz

Aroma a frutos secos y maderas nobles
gue se confunden con una base de bo-
tanicos.

En Boca:

Primera sensacion seca e intensa, para dar
lugar a un acentuado amargor vy finalizar
con el dulzor propio del P X.

Servicio: Servir entre 6°C y 8°C con hielo y

una ralladura de naranja acompanado
guesos o cualqguier otro tipo de aperitivos.
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VINAGRE GRAN RESERVA
SENORIO DE CALLAO

Producto de una elaboracion
totalmente artesanal, el Vinagre
de Jerez Gran Reserva 75 anos
Senorio de Callao procede de
una seleccion de vinos de Jerez
muy viejos.

Envejece lentamente durante
mas de 75 anos, para alumbrar
un condimento Unico, de la
mas alta gama, que sorprende
por su complejidad aromatica
y persistencia, aportadas por
su largo  envejecimiento en
madera que le dan unaamplitud
de matices y un larguisimo
retrogusto  que  son sus

principales senas de identidad.

En fase visual, este vinagre va adquirien-
do progresivamente tonos cada vez mas
0OScuros, ambarino primeroy, con el tiem-
PO, cacba oscuro.

En nariz tiene un potente aroma cargado
de recuerdos a especias aromaticas, fru-
tos secos de cascara y madera envinada.

En boca, es contundente, afrutadoy am-
plio, con un exquisito y penetrante sabor
gue lo hacen unico. Es mas, Nos atreve-
mos a confirmar que es el mejor vinagre
de Jerez del Mundo.

Maridaje:

Armoniza a la perfeccion con pescados
y carnes suaves e, incluso, con pinay he-
lado de chocolate. Excepcional con toda
la cocina asiatica por su aporte aromati-
co especiado, asi como ensalada de an-
choas o tartar de atun.
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VINAGRE RESERVA

ALCAIDESA 1850

La elaboracion de este vinagre
tiene su origen en las antiguas
bodegasVIDES que funcionaban
como almacenistas al mas puro
estilo artesanal y tradicional.

Procedente de vino de Jerez vy
acetificado a través de anos,
tiene una vejez de 25
anhos en botas de roble
americano mediante el
sistema de soleras y criaderas.

En vista

Desde su origen, este vinagre va
adquiriendo progresivamente tonos
cada vez mas oscuros, ambarino
primeroy, con el tiempo, caoba.

En nariz tiene un potente aroma
cargado de recuerdos a vainilla, frutos
secos y madera envinada.

En boca, es suave afrutado y amplio,
con un exquisito y penetrante sabor
acido.

Maridaje

Ideal para combinar con ensalada con
anchoas, o tartar de atun. Excepcional
con toda la cocina asiatica por su
aporte aromatico especiado.



VINAGRE AL PEDRO XIMENEZ

ALCAIDESA 1850

Procedente de vino de Jerez
y acetificado a través de sus
anos de crianza, tiene una
vejez de 25 anos en botas de
roble americano mediante el
sistema de soleras y criaderas.

Finalizado su periodo de
envejecimiento, se saca de la
bota y se le adiciona una porcion
de Vino de Jerez Pedro Ximénez,
resultando el Vinagre de
Jerez  al Pedro  Ximénez
Alcaidesa 1850.

En vista

Desde su origen, este vinagre va
adquiriendo progresivamente tonos
cada vez mas oscuros, ambarino
primeroy, con el tiempo, caoba.

En nariz tiene un potente aroma
cargado de recuerdos a vainilla,
frutos pasificados propios de lauva
Pedro Ximenez, y madera envinada.

En boca, es suave afrutado y amplio,
con un exquisito y penetrante sabor.

Maridaje

Ideal para combinar con ensalada
con anchoas, o tartar de atdn y
es excepcional con toda la cocina
asiatica que se ve engrandecida por
su aporte aromatico especiado vy

togues agridulces.
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bodega centenaria.

EXPE

i

‘Nuestras bodegas, situadas en ple 0 centro

histérico de Jerez de la Frontera, son ideales para |

realizar todo tipo de eventos; los tuyos y |O% nuestros.

Catas de vinos, eventos de em presa, flamenco..

En la web publicaremos nugétraé propk@sfas, y

ara las tuyas, lldmanos, estareﬁp’s encantados de

a%derte. . '
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C/Justicia 26-28 - 11403 Jerez de la Frontera (Cadiz) - Tel:+34 956 78 54 37
www.bodegasleondomecqg.com - E-mail: direccion@bodegasleondomecg.com





